EXPERIENCE




PUCCE SALENTINE

CON OLIVE DENOCCIOLATE

MEDITERRANEA -1

CAPONATA DI MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONI
CON POMODORI SECCHI E STRACCIATELLA PUGLIESE

APULIAN BREAD WITH MIXED GRILLED VEGETABLES (AUBERGINE, ZUCCHINI AND PEPPERS)
SUN-DRIED TOMATOES AND 'STRACCIATELLA’ CHEESE

PREGIAIA - 8

CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA, POMODORO,
SCAMORZA E INSALATA: PERFETTA IN OGNI MORSO

APULIAN BREAD WITH '"CAPOCOLLO’ SALAMI OF MARTINA FRANCA,
TOMATO, 'SCAMORZA’ CHEESE AND SALAD

CACIO E CRUDO -8

PROSCIUTTO CRUDO, CACIOCAVALLO DOP, RUCOLA E MAIONESE

APULIAN BREAD WITH CURED HAM, '"CACIOCAVALLO’ CHEESE,
ROCKET AND MAYONNAISE

GAMBERI -10

GAMBERI GRIGLIATI, STRACCIATELLA E
ZUCCHINE GRIGLIATE

APULIAN BREAD WITH GRILLED PRAWNS,
'STRACCIATELLA’ CHEESE AND GRILLED ZUCCHINI
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SEPPIA E PATATE -

SEPPIA GRIGLIATA, PATATE ARROSTO E POMODORI
SECCHI: UN EQUILIBRIO DI SAPORI SUL PALATO

APULIAN BREAD WITH GRILLED CUTTLEFISH, ROASTED POTATOES
AND SUN-DRIED TOMATOES

POLPO COUNTRY -12

TENTACOLI DI POLPO GRIGLIATO, BURRATINA
CREMOSA, RUCOLA E POMODORINO GIALLO CONFIT

APULIAN BREAD WITH GRILLED OCTOPUS TENTACLES, CREAMY 'BURRATA’ CHEESE,
ROCKET AND YELLOW CONFIT CHERRY TOMATOES

SCHIACCIATE

DALLA TOSCANA AL SALENTO

PICCIUSA -1

PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI E MOZZARELLA

FLATBREAD WITH COOKED HAM, ARTICHOKES AND '"MOZZARELLA’ CHEESE

MELA E MORTAZZA -8

MORTADELLA DOP, PROVOLA PICCANTE E MELA CROCCANTE

FLATBREAD WITH '"MORTADELLA’ SALAMI, SPICY 'PROVOLA’
CHEESE AND APPLE

l" ! REGINA TOSCANA - &

Y FINOCCHIONA, MELANZANE GRIGLIATE E SCAMORZA:
: SAPORI INTENSI CHE RACCONTANO UN VIAGGIO

FLATBREAD WITH ’FINOCCHIONA’ SALAMI, GRILLED AUBERGINE
AND 'SCAMORZA’ CHEESE

\
BIRRE SALENTINE




